Organisme belge d'Accréditation
Belgische Accreditatieinstelling
Belgische Akkreditierungsstelle
Belgian Accreditation Body

EA MLA Signatory

Certificat d'Accréditation n® 135-TEST

En application des dispositions de I'arrété royal du 31 janvier 2006 créant BELAC,
le Bureau d'Accréditation atteste avoir délivré une accréditation conformément aux
exigences de la norme EN ISO/IEC 17025:2017 a:

FOODCHAIN ID Testing Solutions SA/NV
En Hayeneux 62
4040 Herstal

L'organisme a démontré posséder la compétence pour effectuer les activités
réalisées dans les sites d'activités mentionnés dans la portée d’accréditation
135-TEST qui fait partie intégrante du présent certificat.

La version en vigueur de la portée d’accréditation est disponible via www.belac.be.

Ce certificat reste valable a condition que I'organisme continue de répondre aux
conditions d'accréditation.

La Présidente du Bureau d'Accréditation BELAC,

Maureen LOGGHE

Version : 8

Période de validité : 2023-02-01 - 2026-04-18
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Organisme belge d'Accréditation
Belgische Accreditatieinstelling
Belgische Akkreditierungsstelle
Belgian Accreditation Body

EA MLA Signatory

Accreditatiecertificaat nr. 135-TEST

In uitvoering van de beschikkingen van het koninklijk besluit van 31 januari 2006
tot oprichting van BELAC, verklaart het Accreditatiebureau accreditatie conform
de eisen van de norm EN ISO/IEC 17025:2017 te hebben verleend aan:

FOODCHAIN ID Testing Solutions SA/NV
En Hayeneux 62
4040 Herstal

De instelling heeft aangetoond bekwaamheid te bezitten voor de activiteiten
uitgevoerd in de activiteitencentra zoals gespecificeerd in de accreditatiescope
135-TEST die integraal deel uitmaakt van dit certificaat.

De huidige versie van de accreditatiescope is beschikbaar op www.belac.be.

Dit certificaat blijft geldig onder voorwaarde dat de instelling blijft voldoen aan de
accreditatievoorwaarden.

De Voorzitster van het Accreditatiebureau BELAC,

Maureen LOGGHE

Versie : 8

Geldigheidsduur 2023-02-01 - 2026-04-18

De originele versie van dit certificaat is in het Frans.
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Organisme belge d'Accréditation
Belgische Accreditatieinstelling
Belgische Akkreditierungsstelle
Belgian Accreditation Body

EA MLA Signatory

Accreditation Certificate No. 135-TEST

In compliance with the provisions of the Royal Decree of 31 January 2006 setting
up BELAC, the Accreditation Board hereby declares to have granted accreditation
conform the requirements of the standard EN ISO/IEC 17025:2017 to:

FOODCHAIN ID Testing Solutions SA/NV
En Hayeneux 62
4040 Herstal

The body demonstrated the competence to perform the activities in the activity
sites, as described in the scope of accreditation 135-TEST which is an integral part
of the present certificate.

The current version of the scope of accreditation is available at www.belac.be.

This certificate remains valid as long as the body continues to meet the
accreditation conditions.

The Chair of the Accreditation Board BELAC,

Maureen LOGGHE

Version : 8
Validity period : 2023-02-01 - 2026-04-18

Original version of this certificate is in French.
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Organisme belge d'Accréditation
Belgische Accreditatieinstelling
Belgische Akkreditierungsstelle
Belgian Accreditation Body

EA MLA Signatory

Akkreditierungszertifikat Nr. 135-TEST

Aufgrund der Bestimmungen des koniglichen Erlasses vom 31. Januar 2006 zur
Grindung von BELAC, bestatigt das Akkreditierungsbiiro, gemal den Vorschriften
der Norm EN ISO/IEC 17025:2017, die folgende Stelle akkreditiert zu haben:

FOODCHAIN ID Testing Solutions SA/NV
En Hayeneux 62
4040 Herstal

Die Stelle hat ihre Kompetenz fiir die in den Aktivitatszentren durchgefiihrten
Aktivitdten gemal3 dem Geltungsbereich der Akkreditierung 135-TEST, der ein
integraler Bestandteil des vorliegenden Zertifikats ist, nachgewiesen.

Die aktuelle Version des Geltungsbereichs der Akkreditierung ist unter
www.belac.be verfligbar.

Dieses Zertifikat bleibt unter der Bedingung giltig, dass die Stelle die
Akkreditierungsanforderungen weiterhin erfillt.

Die Vorsitzende des Akkreditierungsbiiros BELAC,

Maureen LOGGHE

Fassung : 8

Giiltigkeitsdauer 2023-02-01 - 2026-04-18

Die Originalfassung dieses Zertifikats ist in franzésischer Sprache.
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Organisme belge d’Accréditation
Belgische Accreditatieinstelling
Belgische Akkreditierungsstelle

Belgian Accreditation Bod
g v Annexe au certificat d'accréditation

EA MLA Signatory Bijlage bij accreditatiecertificaat
Annex to the accreditation certificate
Beilage zur Akkreditierungszertifikat

135-TEST

EN ISO/IEC 17025:2017

Version / Versie / Version / Fassung 29

Validité / Geldigheidsperiode /

Validity / Giiltigkeitsdauer 2023-12-15 - 2026-04-18

Maureen Logghe
La Présidente du Bureau d'Accréditation
Voorzitster van het Accreditatiebureau
Chair of the Accreditation Board

Vorsitzende des Akkreditierungsbiiro

L'accréditation est délivrée a / De accreditatie werd uitgereikt aan
The accreditation is granted to / Die akkreditierung wurde erteilt fiir:

FOODCHAIN ID Testing Solutions SA/NV
Rue Hayeneux 62
4040 HERSTAL

Accréditation Accreditatie \.

+32 2277 54 34
Service public fédéral Economie Federale Overheidsdienst Economie
P.M.E., Classes moyennes et Energie K.M.O., Middenstand en Energie =Y belac@economie.fgov.be
Bd du Roi Albert Il 16 - 1000 Bruxelles Koning Albert Il-laan 16 - 1000 Brussel A °

Numéro d'entreprise : 0314.595.348 Ondernemingsnummer : 0314.595.348 W www.belac.be
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Analyses microbiologiques des denrées alimentaires, Test rénal

code essai

échantillons

caractéristique mesurée

Description

P-t/2-11.1

Produits destinés a la
consommation humaine ou a
I'alimentation animale

Méthode horizontale pour le dénombrement des micro-
organismes — Technique par comptage des colonies a 30
°C

ISO 4833-1 (en profondeur)
ISO 4833-2 (en surface)

P-t/2-11.3

Produits destinés a la
consommation humaine ou a
I'alimentation animale

Dénombrement des germes totaux anaérobies mésophiles
a 37°C

SP-VG-M005
SP-VG-MO005 spirale

P-t/2-12.1

Produits destinés a la
consommation humaine ou a
I'alimentation animale

Dénombrement des spores aérobies totales

SP-VG-M008
SP-VG-MO008 spirale

P-t/2-12.2

Produits destinés a la
consommation humaine ou a
I'alimentation animale

Dénombrement des spores anaérobies totales

SP-VG-MO007

SP-VG-MO0Q7 spirale

P-t/2-13.1

Produits destinés a la
consommation humaine ou a
l'alimentation animale

Méthodes horizontales pour la recherche et le
dénombrement des Enterobacteriaceae — partie 2 :
méthode par comptage des colonies

ISO 21528-2
ISO 21528-2 spirale

P-t/2-14.1

signature RT - 2026-04-18

Méthode horizontale pour le dénombrement des
coliformes -- Méthode par comptage des colonies

ISO 4832
I1SO 4832 spirale

P-t/2-16.3

Produits destinés a la
consommation humaine ou a
I'alimentation animale

Méthode horizontale pour le dénombrement des
Escherichia coli béta-glucuronidase positive -- Partie 2:
Technique de comptage des colonies a 44 °C au moyen
de 5-bromo-4-chloro-3-indolyl béta-D-glucuronate

ISO 16649-2

ISO 16649-2 spirale

Annexe/Bijlage/Annex/Beilage

BELAC 135-TEST
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Annexe/Bijlage/Annex/Beilage

P-t/2-17.1 Produits destinés a la Méthode horizontale pour le dénombrement des ISO 6888-1 + Al
consommation humaine ou a staphylocoques a coagulase positive (Staphylococcus ISO 6888-1 + Al spirale
I'alimentation animale aureus et autres espéces) -- Partie 1: Technique utilisant

le milieu gélosé de Baird-Parker

P-t/2-17.4 Produits destinés a la Méthode horizontale pour le dénombrement des ISO-6888-2 + Al
consommation humaine ou a staphylocoques a coagulase positive (Staphylococcus ISO-6888-2 + Al spirale
I'alimentation animale aureus et autres espéces) -- Partie 2: Technique utilisant

le milieu gélosé au plasma de lapin et au fibrinogene

P-t/2-1 8.2 Produits destinés a la Méthode horizontale pour le dénombrement des bactéries |1ISO 15213
consommation humaine ou a sulfito-réductrices se développant en conditions ISO 15213 spirale
I'alimentation animale anaérobies

P-t/2-19.1 Produits destinés a la Méthode horizontale pour le dénombrement de ISO 7937
consommation humaine ou a Clostridium perfringens - Technique par comptage des  [ISO 7937 spirale
I'alimentation animale colonies

P-t/2-1 10.1 |[Viandes et produits & base de Dénombrement de Pseudomonas spp présomptifs ISO 13720
viande ISO 13720 spirale

P-t/2-1 11.1 |[Produits destinés a la Méthode horizontale pour le dénombrement des bactéries |I1SO 15214
consommation humaine ou a lactigues mésophiles -- Technique par comptage des ISO 15214 spirale
I'alimentation animale colonies & 30 °C

P-t/2-112.1  |Produits destinés a la Méthode horizontale pour le dénombrement de Bacillus |ISO 7932

consommation humaine ou a
l'alimentation animale

cereus présomptifs -- Technique par comptage des
colonies & 30 °C

ISO 7932 spirale

BELAC 135-TEST
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P-t/2-113.2

Produits destinés a la
consommation humaine ou a
I'alimentation animale

Dénombrement des levures et moisissures par comptage
des colonies a 25 °C

NF V 08059

NF V 08059 spirale

P-t/2-114.1

Produits destinés a la
consommation humaine ou a
l'alimentation animale

Méthode horizontale pour la recherche et le
dénombrement de Listeria monocytogenes - Partie 2:
Méthode de dénombrement

ISO 11290-2

ISO 11290-2

P-t/2-114.2

Tous prélevements d'alimentation

humaine

Produits destinés a la
consommation humaine ou a
I'alimentation animale

Tous produits d'alimentation
humaine (sauf lait cru) et
alimentation animale

Dénombrement de Listeria monocytogenes

AFNOR BRD 07/05-09/01 (Rapid L’Mono)

P-t/2-1100.1

Tous produits d'alimentation
humaine (sauf lait cru) et
alimentation pour animaux de
compagnie

Méthode horizontale pour la recherche des Salmonella
spp.

ISO 6579-1

P-t/2-1100.7

Tous produits d'alimentation
humaine et animale, et
prélévements d'environnement
(hors prélévements
d'environnement de production
primaire)

Recherche de Salmonella spp

AFNOR BRD 07/11-12/05
(Rapid’Salmonella)

P-t/2-1101.3

Tous produits d'alimentation
humaine

Recherche de Listeria spp

AFNOR BRD 07/4-09/98 (Rapid L’Mono)

Annexe/Bijlage/Annex/Beilage

BELAC 135-TEST
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P-t/2-1102.1 [Produits destinés a la Méthode horizontale pour la recherche et le ISO 11290-1
consommation humaine ou a dénombrement de Listeria monocytogenes -- Partie 1:
I'alimentation animale Méthode de recherche
P-t/2-1102.5 |Tous produits d'alimentation Recherche de Listeria monocytogenes AFNOR BRD 07/4-09/98 (Rapid L’Mono)
humaine
P-t/2-1103.4 |Tous produits d’alimentation Recherche des Escherichia coli 0157 B10-12/25-05/09: Vidas UP E. coli 0157
humaine sauf le lait cru, les incluant H7 (VIDAS ECPT), confirmation
fromages au lait cru Vidas ICE + galerie BioMérieux + test
latex 0157
P-t/2-1105.2 |Produits destinés a la Méthode horizontale pour la recherche et le ISO 10272-1
consommation humaine ou a dénombrement de Campylobacter spp . — Partie 1:
I'alimentation animale Méthode de recherche
P-t/2-1106.3 |[Produits destinés a la Méthode horizontale pour la détermination des Vibrio ISO 21872-1
consommation humaine ou a spp. — Partie 1: Recherche des espéces de Vibrio
I'alimentation animale parahaemolyticus, Vibrio cholerae et Vibrio vulnificus
potentiellement entéropathogenes. La recherche des
facteurs de pathogénicité est réalisé par le LNR

Annexe/Bijlage/Annex/Beilage
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Annexe/Bijlage/Annex/Beilage

P-t/2-1100.8

Tous produits d'alimentation
humaine (sauf fromage au lait
cru)

Recherche de Salmonella spp

BI0-12/32-10/11: Vidas Up Salmonella

P-t/2-1103.10

Viandes de boeuf crues

Recherche de E. coli 0157:H7

AFNOR BRD-07/15-06/08 1Q-Chek E.coli
0157:H7 simplifiée Il (Tube Deepwell)

P-t/2-1103.11

Tous les produits d’alimentation
humaine et animale et les
échantillons de production
primaire.

Recherche de E. coli STEC

Méthode ISO/TS 13136 1Q-Check E. coli
STEC

Produits de viande

Dénombrement des Campylobacter thermotolérants

AFNOR BRD 07/25-01/14 -

P-/2-117.2 RAPID'Campylobacter/Agar
P-t/2-1 3.2  |Produits destinés a la Dénombrement des entérobactéries présumeées par NF V 08-054
consommation humaine ou a comptage des colonies a 30 °C-
I'alimentation animale
P-t/2-1102.6 |Tous produits d'alimentation Recherche de Listeria monocytogenes B10-12/27-02/10: Vidas LMX
humaine
P-t/2-1102.7 |Tous produits dalimentation Recherche de Listeria monocytogenes BRD 07/16-01/09: AL
humaine
P-t/2-1102.4 |Tous produits d'alimentation Recherche de Listeria spp BRD 07/16-01/09: AL
humaine
Les essais ci-dessus peuvent étre réalisés apres vieillissement dans des conditions contrdlées en température et en temps définies par le client pour
permettre leur utilisation par le client dans le cadre de la vérification d 'une date limite de consommation (DLC) de denrées alimentaires périssables
réfrigérées ou conditionnées.
. N (. . AM. 18/12 ifié I’AM.
P-t/2-1200.1 [Rein Recherche de substances a effet bactériostatique 8/12/73 modifié par du

19/6/95

BELAC 135-TEST
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Annexe/Bijlage/Annex/Beilage

Analyses microbiologiques des eaux

Code essai échantillons Caractéristique mesurée Description
P-t/2-1E.1.1 |Eau de boisson et eau de Dénombrement des micro-organismes revivifiables -- ISO 6222
distribution Comptage des colonies par ensemencement dans un
milieu de culture nutritif gélosé (a 22 et 36°C)
P-t/2-1E.6.1 |Eau de boisson et eau de Recherche et dénombrement des entérocoques ISO 7899-2
distribution intestinaux -- Partie 2: Méthode par filtration sur
membrane
P-t/2-1E.8.1 |[Eau de boisson et eau de Détection et dénombrement de Pseudomonas aeruginosa |1SO 16266
distribution -- Méthode par filtration sur membrane
P-t/1E.9.3 Eau de boisson et eau de Enumeération des clostridium perfringens - Méthode de Dérivé de 1SO 14189
distribution filtration sur membrane
P-t/2-1E.3.5 |[Eau de boisson et eau de Recherche et dénombrement des bactéries coliformes -  [BRD 07/20-03/11
distribution Milieu REC2 - Méthode par filtration
P-t/2-1E.3.6 |Eau de boisson et eau de Recherche et dénombrement des E.coli - Milieu REC2 - (BRD 07/20-03/11
distribution Méthode par filtration
Protocole particulier
code essali échantillons Domaine Description
P-t/12-13

Denrées alimentaires prétes a étre
consommées autres que celles
destinées aux nourrissons ou a des

fins médicales spéciales

Challenge test destiné a déterminer le potentiel de
croissance de Listeria monocytogenes

EN ISO 20976-1 + EURL Lm
TECHNICAL GUIDANCE DOCUMENT
on challenge tests and durability studies for
assessing shelf-life of ready-to-eat foods
related to Listeria monocytogenes (Version
4 of 1 July 2021) + Circulaire relative a
Listeria monocytogenes dans les aliments
préts a étre consommées
(PCCB/S3/1763165 - AFSCA)

BELAC 135-TEST
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Annexe/Bijlage/Annex/Beilage

Analyse chimique

code essali échantillons Domaine Description
P-t/2-1201.1 |[Produits destinés a la Mesure du pH Dériveé de 1SO 2917
consommation humaine
i L Mesure de l'activité de I'eau (Aw) ISO 21807
Produits destines a la
P-t/2-1201.2 [consommation
humaine
Mesures et prélevements du secteur alimentaire
Code essai Echantillons Caractéristique mesurée Description
P-1/2-14 Eaux de distribution Prélévement ponctuel d'échantillons d'eau de distribution |EN 1SO 19458 + ISO 5667 Parties 1,3 et 5
Echantillonnage pour analyse microbiologique
P-1/2-15 Surfaces se rencontrant dans Méthodes horizontales pour les techniques de ISO 18593 + Guidelines EURL on
I'environnement des industries prélévement sur des surfaces, au moyen de boites de sampling the food processing area and
agro-alimentaires (et d'autres contact et d'écouvillons equipment for the detection of L.
transformateurs des produits monocytogenes
alimentaires).
P-1/2-16 denrées alimentaires Prélévement de denrees alimentaires Méthode interne
Glace d'eau a la sortie de la Prélévement de glace d'eau
glacerie ou dans le bac a glace
P-1/2--17 Abattoir Prélévement de reins de porcs Méthode interne

Prélévement de tissus de porcs destiné a des analyses
génétiques

BELAC 135-TEST
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Annexe/Bijlage/Annex/Beilage

Mesures et prélevements du secteur agricole

Code essai Echantillons Caractéristique mesurée Description
P-1/3-11 Sites d’¢levage Mesure de la densité des animaux dans un batiment Méthode interne
d’élevage
P-1/3-12 Sites d’élevage Mesures quantitatives de parametres (NH3, CO2) Meéthode dérivée de “Mémento de 1’éleveur
indicateurs de la qualité de 1’air de porc”, institut technique du Porc, ITP
Editions, Paris 2000
P-1/3-13 Sites d’¢levage Mesure de I’éclairement Méthode dérivée de la directive 2001/93/CE
P-1/3-14 Sites d’¢levage Mesure du débit d’eau de boisson dans les systémes Méthode dérivée de “la démarche qualité”,
d’abreuvement Filiere Porcine Wallonne asbl, 2000
P-1/3-15 Producteurs d’aliments pour Prélévement d’échantillons d’aliment pour animaux Méthode dérivée de le AR 12/03/2003 "AR
animaux et sites d’élevage fixant des modes de prélévement des
échantillons en vue du controle officiel des
résidus de pesticides sur et dans les denrées
alimentaires”
P-1/3-16 Sites d’¢levage Prélévement de surfaces a I’aide de sur-chaussures Méthode dérivée de le AR et ministriel
27/04/2007 "AR relatif a la lutte contre les
Salmonelles chez les volailles”
P-1/3-17 Sites d’élevage Prélévement de matiéres fécales destinées a la recherche [Méthode interne
de résidus
P-1/3-18 Sites d’élevage Prélévement de feces de volaille en environement Méthode interne
d'élevage
P-1/3-19 Sites d’élevage et producteur Prélévement de surfaces d’environnement a I’aide de la  |Méthode interne
d’aliments technique de I’écouvillonnage
P-1/3-110 Sites d’¢levage Prélevement de tissus sur porc vivant Méthode interne
P-1/3-111 Sites d’élevage Prélevement d'eau de boisson en environnement d'élevage [Méthode interne
P-1/3-112 Sites d'élevage (certification Bio) [Prélévement d'échantillons de sol Méthode interne

BELAC 135-TEST
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Microbiologische analyses van voedingswaren, niertest

Testcode Stalen Gemeten eigenschap Beschrijving

P-t/2-11.1 Alle voedingsmiddelen Horizontale methode voor de telling van micro-organismen — |ISO 4833-1 (in de diepte)
techniek: kolonietelling bij 30°C IS0 4833-2 (aan de opperviakie)

P-t/2-11.3 Alle voedingsmiddelen Telling totaal aantal aérobe mesofiele kiemen bij 37°C SP-VG-M005
SP-VG-MO005 spiral

P-t/2-12.1 Alle voedingsmiddelen Telling totaal aantal aérobe sporen SP-VG-M008

SP-VG-MO008 spirale
P-t/2-12.2 Alle voedingsmiddelen Telling totaal aantal anaérobe sporen SP-VG-M007

SP-VG-MO007 spirale

P-t/2-1 3.1 Alle voedingsmiddelen Horizontale methode voor de detectie en telling van ISO 21528-2
Enterobacteriaceae — deel 2: methode: kolonietelling ISO 21528-2 spirale
P-t/2-14.1 signature RT - 2026-04-18 Horizontale methode voor de telling van coliformen - ISO 4832

Methode: kolonietelling 1SO 4832 spirale

P-t/2-1 6.3 Alle voedingsmiddelen Microbiologie van voedingsmiddelen en diervoeders - ISO 16649-2
Horizontale methode voor de bepaling van B-glucuronidase-
positieve Escherichia coli - Deel 2: Bepaling van het 1SO 16649-2 spiral

koloniegetal bij 44 °C met behulp van 5-bromo-4-chloro-3-
indolyl B-D-glucuronide

Annexe/Bijlage/Annex/Beilage BELAC 135-TEST V. 29 -10/27



P-t/2-17.1 Alle voedingsmiddelen Horizontale methode voor de telling van coagulase positieve |ISO 6888-1 + Al
stafylokokken (Staphylococcus aureus en andere soorten) —
Deel 1: techniek waarbij gebruik wordt gemaakt van het ISO 6888-1 + Al spiral
Baird-Parker agarmedium
P-t/2-17.4 Alle voedingsmiddelen Horizontale methode voor de telling van coagulase positieve [ISO-6888-2 + Al
stafylokokken (Staphylococcus aureus en andere soorten) — []SO-6888-2 + Al spiral
Deel 2: techniek waarbij gebruik wordt gemaakt van een
rabbit plasma fibrinogen medium
P-t/2-1 8.2 Alle voedingsmiddelen Horizontale methode voor de telling van sulfiet reducerende [ISO 15213
bacterién die zich in anaérobe omstandigheden ontwikkelen (5575213 spiral
P-t/2-19.1 Alle voedingsmiddelen Horizontale methode voor de telling van Clostridium ISO 7937
perfringens — Techniek: kolonietelling ISO 7937 spiral
P-t/2-1 10.1 Vlees en vleesproducten Telling van vermoedelijke Pseudomonas spp 1ISO 13720
I1SO 13720 spiral
P-t/2-111.1 Alle voedingsmiddelen Horizontale methode voor de telling van mesofiele melkzuur [ISO 15214
bacterién — Techniek: kolonietelling bij 30°C
ISO 15214 spiral
P-t/2-112.1 Alle voedingsmiddelen Horizontale methode voor de telling van vermoedelijke 1ISO 7932
Bacillus cereus — Techniek: kolonietelling bij 30°C
I1ISO 7932 spiral

Annexe/Bijlage/Annex/Beilage
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P-t/2-113.2 Alle voedingsmiddelen Algemene richtlijnen voor de telling van gisten en NF V 08059
schimmels — Techniek: kolonietelling bij 25°C NF \ 08059 spiral
P-t/2-114.1 Alle voedingsmiddelen Horizontale methode voor de detectie en telling van Listeria |ISO 11290-2
monocytogenes -- Deel 2: Telling methode 1SO 11290-2
P-t/2-114.2 Alle voedingsmiddelen Telling Listeria monocytogenes AFNOR BRD 07/05-09/01 (Rapid L’Mono)
Alle stalen van levensmiddelen en
milieu-stalen
Producten die bestemd zijn voor
menselijke consumptie of voor
diervoeding
Alle voedingsmiddelen (met
uitzondering van rauwe melk) en
diervoeders
P-t/2-1100.1 Alle voedingsmiddelen (behalve rauwe |Horizontale methode voor de detectie van Salmonella spp.  |ISO 6579-1
melk) en petfood
P-t/2-1100.7 Alle voedingsmiddelen en milieu-stalen |Detectie van Salmonella spp AFNOR BRD 07/11-12/05 (Rapid’Salmonella)
(behalve stalen van primaire productie
milieu)
P-t/2-1101.3 Alle voedingsmiddelen Detectie van Listeria spp AFNOR BRD 07/4-09/98 (Rapid L’Mono)
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P-t/2-1102.1 Alle voedingsmiddelen Horizontale methode voor de detectie en de telling van 1ISO 11290-1
Listeria monocytogenes — Deel 1: detectiemethode
P-t/2-1102.5 Alle voedingsmiddelen Detectie van Listeria monocytogenes AFNOR BRD 07/4-09/98 (Rapid L’Mono)
P-t/2-1103.4 Alle voedingsmiddelen voor de mens  |Detectie van Escherichia coli 0157 B10-12/25-05/09: Vidas UP E. coli 0157
behalve rauwe melk, kaas op basis van inclusief H7 (VIDAS ECPT), bevestiging
rauwe melk Vidas ICE + galerie BioMérieux + test latex
0157
P-t/2-1105.2 Alle voedingsmiddelen en Horizontale methode voor de detectie en de telling van ISO 10272-1
omgevingsstalen m.b.t. de productie en |Campylobacter spp . —
de verwerking van levensmiddelen. Deel 1: Detectiemethode
P-t/2-1106.3 Alle voedingsmiddelen en Horizontale methode voor de detectie van potentieel ISO 21872-1
omgevingsstalen bekomen in de enteropathogene Vibrio spp . — Deel 1: Detectie van
productie- en verwerkingszones van potentieel enteropathogene Vibrio parahaemolyticus, vibrio
voedingsproducten. cholerae en Vibrio vulcnificus. Het onderzoek van de
pathogeniteitsfacoren wordt uitgevoerd door het NRL
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P-t/2-1100.8 Alle voedingsmiddelen voor de mens  [Detectie van Salmonella spp B10-12/32-10/11: Vidas Up Salmonella
met uitzondering van rauwe melk kaas
en omgevingsstalen bekomen in de
productie- en verwerkingszones van
voedingsproducten.
P-t/2-1103.10 |Rauw rundvlees Detectie van E. coli 0157:H7 AFNOR BRD-07/15-06/08 1Q-Chek E.coli
0157:H7 simplifiée Il (Tube Deepwell)
P-1/2-1103.11 [Alle voedingsmiddelen voor de mens  |Detectie van E. coli STEC Methode ISO/TS 13136 1Q-Check E. coli
en bekomen in de productie en van STEC
primaire productie
Vleesproducten Telling van thermotolerante Campylobacter AFNOR BRD 07/25-01/14 -
P-t/2-117.2 RAPID'Campylobacter/Agar
Voedingsproducten Telling van vermoedelijke enterobacterién door telling van  |NF V 08-054
P-t/2-1 3.2 kolonies bij 30 ° C
Alle voedingsmiddelen Detectie van Listeria monocytogenes B10-12/27-02/10: Vidas LMX
P-t/2-1102.6
vlees, groeten, bereide maaltijden en Detectie van Listeria monocytogenes BRD 07/16-01/09: AL
P-t/2-1102.7 zuivelproducten
vlees, groeten, bereide maaltijden en Detectie van Listeria spp BRD 07/16-01/09: AL
P-t/2-1101.4 zuivelproducten
Bovenvermelde analyses kunnen uitgevoerd worden na bewaring (van de betrokken monsters) onder gecontroleerde omstandigheden van temperatuur en tijd, zoals
bepaald door de klant, en aangewend worden door de klant in het kader van microbiologische houdbaarheidstesten op gekoelde en verpakte bederfbare
voedingsmiddelen.
P-t/2-1200.1 Nier Detectie van stoffen met bacteriostatisch effect M.B 18/12/73 gewijzigd door M.B. du 19/6/95
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Microbiologische analyses van water

Testcode Stalen Gemeten eigenschap Beschrijving

Telling activeerbare micro-organismen — Kolonietelling via

P-t/2-1E.1.1 Drinkwater en leidingwater kweek in een voedende agar-agarbodem (bij 22 en 36°C) I1SO 6222

P-t/2-1E 6.1 Drinkwater en leidingwater Detectie .en telling van mte_stlnale enterokokken — Deel 2: 1SO 7899-2
Methode: membraanfiltratie

P-t/2-1E.8.1 Drinkwater en leidingwater Detectie en telling van Pseudomonas aeruginosa - ISO 16266

Methode: membraanfiltratie

Telling van Clostridium perfringens - methode van filtratie

P-t/2-1E.9.3 Drinkwater en leidingwater
op membraan

Afgeleid van ISO 14189

Detectie en telling van coliforme bacterién - (REC2):

Methode: filtratie BRD 07/20-03/11

P-t/2-1E.3.5 Drinkwater en leidingwater

Detectie en telling van Escherichia coli — (REC2) : Methode:

P-t/2-1E.3.6 Drinkwater en leidingwater BRD 07/20-03/11

filtratie
Bijzonder protocol
Testcode Stalen Domein Beschrijving
EN ISO 20976-1 + EURL Lm TECHNICAL
GUIDANCE DOCUMENT on challenge tests
Kant-en-klaar voedingsmiddelen, met and durability studies for assessing shelf-life of
uitzondering van voedingsmiddelen Challengetest ter bepaling van de groeipotentiaal van ready-to-eat foods related to Listeria
P-t/12-13 S . I .
voor zuigelingen of voor speciale Listeria monocytogenes monocytogenes (Version 4 of 1 July 2021) +
medische doeleinden Omzendbrief met betrekking tot Listeria

monocytogenes in kant-en-klare
levensmiddelen (PCCB/S3/1763165 - FAVYV)
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Chemische analyse
Testcode Stalen Domein Beschrijving
P-t/2-1201.1 Alle voedingsmiddelen pH-meting Afgeleid van ISO 2917
P-t/2-1201.2 Alle voedingsmiddelen Wateractiviteit meting (Aw) ISO 21807
Metingen en staalname in de voedingssector
Code essai Stalen Gemeten eigenschap Beschrijving
. Stipte staalname van leidingwater
P-1/2-14 Drinkwater EN ISO 19458 + ISO 5667 Delen 1, 3en 5
Staalname voor microbiologische analyse
Oppervlakken in voedings- en Horizontale methode voor het bemonsteren van ISO 18593 + Gu_ldelmes EURL o_n sampling
P-1/2-15 . the food processing area and equipment for the
landbouwsector oppervlakken van contactplaatsje en swabmethoden .
detection of L. monocytogenes
voedingsmiddelen Staalname van voedingsmiddelen
P-1/2-16 ijs aan de uitgang van de ijsmachine of y Interne methode
. .. Staalname van ijs
in een bak met ijs
Staalname varkensnieren
P-1/2--17 Slachthuis - Interne methode
Staalname varkensweefsels voor genetische analyses
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Metingen en staalname in de landbouwsector
Code essai Stalen Gemeten eigenschap Beschrijving
P-1/3-11 Kwekerijen Meting van de dichtheid van dieren in kwekerijen (gebouw) |Interne methode
.. Kwantitatieve metingen van de parameters (NH3, CO2) en MethOd,? afgele.ld van Memento de I"éleveur
P-1/3-12 Kwekerijen - o de porc”, technisch instituut varkens, ITP
indicatoren van luchtkwaliteit .. .
Editions, Paris 2000
P-1/3-13 Kwekerijen Meting van de verlichting Methode afgeleid van de richtlijn 2001/93/CE
.. . . . . Methode afgeleid van “la démarche qualité”,
P-1/3-14 Kwekerijen Meting van het drinkwaterdebiet van drinksystemen Filiére Porcine Wallonne asbl. 2000
Methode afgeleid van KB "12/03/2003 "KB
P-1/3-15 Veevoederfabrikanten of kwekerijen Staalname van veevoeder die de_ b_e"m onstermgsmetho_den vaststelt voor
de officiéle controle op residuen van
bestrijdingsmiddelen in en op levensmiddelen
Methode afgeleid van KB en MB "27/04/2007
P-1/3-16 Kwekerijen Staalname oppervlak met overschoenen " KB gerelateerd aan de strijd tegen
Salmonella bij gevogelte
P-1/3-17 Kwekerijen Staalname fecalién voor detectie van residu Interne methode
P-1/3-18 Kwekerijen Staalname van uitwerpselen van gevogelte Interne methode
. . Staalname oppervlak omgeving met behulp van
P-1/3-19 Veevoederfabrikanten of kwekerijen i . Interne methode
wissertechniek
P-1/3-110 Kwekerijen Staalname van weefsels van levende varkens Interne methode
P-1/3-111 Kwekerijen Staalname van drinkwater in kweekplaatsen Interne methode
P-1/3-112 Kwekerijen (Bio-certificatie ) Staalname van de bodem Interne methode
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Microbiological foodstuffs analysis, renal test
Test code Samples Measured parameter Description
P-t/2-1 1.1 All foodstuffs Horizontal method for the enumeration of microorganisms -- ISO 4833-1 (in debth)
Colony-count technique at 30 degrees C
ISO 4833-2 (at the surface)
P-t/2-1 1.3 All foodstuffs Enumeration of anaerobic mesophilic total count at 37°C SP-VG-M005
SP-VG-MO005 spiral
P-t/2-12.1 All foodstuffs Enumeration of the total aerobic spores SP-VG-M008
SP-VG-M008 spiral
P-t/2-12.2 All foodstuffs Enumeration of the total anaerobic spores SP-VG-M007
SP-VG-MO007 spiral
P-t/2-1 3.1 All foodstuffs Horizontal methods for the detection and enumeration of ISO 21528-2
Enterobacteriaceae -- Part 2: Colony-count method
I1ISO 21528-2 spiral
P-t/2-1 4.1 signature RT - 2026-04-18 Microbiology of food and animal feeding stuffs -- Horizontal I1SO 4832
method for the enumeration of coliforms -- Colony-count
technique
1SO 4832 spiral
P-t/2-16.3 All foodstuffs Horizontal method for the enumeration of beta-glucuronidase- 1ISO 16649-2
positive Escherichia coli -- Part 2: Colony-count technique at 44
degrees C using 5-bromo-4-chloro-3-indolyl beta-D-glucuronide
ISO 16649-2 spiral
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P-t/2-17.1 All foodstuffs Horizontal method for the enumeration of coagulase-positive ISO 6888-1 + Al
staphylococci (Staphylococcus aureus and other species) -- Part :
1: Technique using Baird-Parker agar medium ISO 6888-1 + Al spiral
P-t/2-17.4 All foodstuffs Horizontal method for the enumeration of coagulase-positive 1ISO-6888-2 + Al
staphylococci (Staphylococcus aureus and other species) -- Part -
2: Technigue using rabbit plasma fibrinogen agar medium 1S0-6888-2 + Al spiral
P-t/2-1 8.2 All foodstuffs Horizontal method for the enumeration of sulfite-reducing ISO 15213
bacteria growing under anaerobic conditions ISO 15213 spiral
P-t/2-19.1 All foodstuffs Horizontal method for the enumeration of Clostridium ISO 7937
erfringens -- Colony-count technique -
pertring y q 1SO 7937 spiral
P-t/2-1 10.1 |Meat and meat products Enumeration of presumptive Pseudomonas spp I1ISO 13720
1SO 13720 spiral
P-t/2-1 11.1  |All foodstuffs Horizontal method for the enumeration of mesophilic lactic acid |ISO 15214
bacteria -- Colony-count technique at 30 degrees C ISO 15214 spiral
P-t/2-112.1  |All foodstuffs Horizontal method for the enumeration of presumptive Bacillus |ISO 7932
cereus -- Colony-count technique at 30 degrees C -
ISO 7932 spiral
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P-t/2-113.2  |All foodstuffs Enumeration of yeasts and moulds by colony-count technique at |NF V 08059
25°C
NF V 08059 spiral
P-t/2-114.1  |All foodstuffs Horizontal method for the detection and enumeration of Listeria [ISO 11290-2 + Al
monocytogenes -- Part 2: Enumeration method
I1ISO 11290-2 + A1 spiral
P-t/2-114.2  |All human food samples Enumeration of Listeria monocytogenes AFNOR BRD 07/05-09/01 (Rapid
All foodstuffs L’Mono)
All food products (except raw
milk) and animal feed
P-t/2-1100.1 |All foodstuffs (except raw Horizontal method for the detection of Salmonella spp. ISO 6579-1
milk) and animals feed
P-t/2-1100.7 |All food and feed, and Detection of Salmonella spp AFNOR BRD 07/11-12/05
environmental sampling (Rapid’Salmonella)
(excluding primary production
environment samples)
P-1/2-1101.3 |All foodstuffs Detection of Listeria spp AFNOR BRD 07/4-09/98 (Rapid
L’Mono)
P-t/2-1102.1 |All foodstuffs Horizontal method for the detection and enumeration of Listeria [ISO 11290-1
monocytogenes -- Part 1: Detection method
P-1/2-1102.5 |All foodstuffs Detection of Listeria monocytogenes AFNOR BRD 07/4-09/98 (Rapid
L’Mono)
P-t/2-1103.4 |Products intended for human |Detection of Escherichia coli 0157 B10-12/25-05/09: Vidas UP E. coli

consumption except raw milk,
cheeses made from raw milk

0157 inclusive H7 (VIDAS ECPT),
confirmation Vidas ICE + galerie
BioMérieux + test latex 0157
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P-t/2-1105.2 |All foodstuffs Horizontal method for detection and enumeration of 1ISO 10272-1
Campylobacter spp . -- Part 1: Detection method

P-t/2-1106.3 |All foodstuffs Horizontal method for the detection of potentially ISO/TS 21872-1
enteropathogenic Vibrio spp . -- Part 1: Detection of potentially
enteropathogenic Vibrio parahaemolyticus, Vibrio cholerae and
Vibrio vulfinicus. The search of pathogenicity factors is
performed by the NRL.

P-t/2-1100.8 |All products intended for Detection of Salmonella spp BIO-12/32-10/11: Vidas Up
human consumption (excepted Salmonella
raw milk cheese)
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P-t/2-1103.10 |Raw beef meat Detection of E. coli 0157:H7 AFNOR BRD-07/15-06/08 1Q-Chek
E.coli O157:H7 simplifiée Il (Tube
Deepwell)
P-t/2-1103.11 |All foodstuffs in the area of Detection of E. coli STEC Method ISO/TS 13136 1Q-Check E. coli
food production and primary STEC
production
P-t/2-117.2 Meat products Enumeration of thermotolerant Campylobacter AFNOR BRD 07/25-01/14 -
RAPID'Campylobacter/Agar
P-t/2-1 3.2 All foodstuffs Enumeration of alleged enterobacteria by means of colony NF V 08-054
countat 30 ° C
P-1/2-1102.6 |All foodstuffs Detectie of Listeria monocytogenes B10-12/27-02/10: Vidas LMX
P-1/2-1102.7 |All foodstuffs Detectie of Listeria monocytogenes BRD 07/16-01/09: AL
P-t/2-1101.4 | All foodstuffs Detectie of Listeria spp BRD 07/16-01/09: AL
Tests here above can be realised after aging under controlled conditions (temperature, time), defined by the customer to afford the use of the results by
the customer, in order to check the "best before date” (for perishable refrigerated foodstuffs or conditioned foodstuffs).
P-t/2-1200.1 e
Kidney Detection of substances with bacteriostatic effect f;;\g/'glg;&lz”s modified by the A.M.
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Microbiological water analysis
Samples Measured parameter Description

P-t/2-1E.1.1 |Drinking water and piped Enumeration of culturable micro-organisms -- Colony count by  [ISO 6222

water inoculation in a nutrient agar culture medium (at 22 and 36°C)
P-t/2-1E.6.1 |Drinking water and piped Detection and enumeration of intestinal enterococci -- Part 2: ISO 7899-2

water Membrane filtration method
P-t/2-1E.8.1 |Drinking water and piped Detection and enumeration of Pseudomonas aeruginosa -- I1ISO 16266

water Method by membrane filtration
P-t/2-1E.9.3 |Drinking water and piped Enumeration Clostridium perfringens - membrane filtration Derived from 1SO 14189

water method
P-t/2-1E.3.5 |Drinking water and piped Detection and enumeration of coliform bacteria - REC2 : BRD 07/20-03/11

water Filtration method
P-t/2-1E.3.6  |Drinking water and piped Detection and enumeration of Escherichia coli - REC2 : BRD 07/20-03/11

water Filtration method
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Specific protocols

Test code

Samples

Measured parameter

Description

P-t/12-13

Ready-to-eat foods (excepted
products intended for infants
or dietary food for special
medical purposes)

Challenge test to determine the growth potential of Listeria

monocytogenes

EN 1SO 20976-1 + EURL Lm
TECHNICAL GUIDANCE

DOCUMENT on challenge tests and
durability studies for assessing shelf-life
of ready-to-eat foods related to Listeria
monocytogenes (Version 4 of 1 July
2021) + Circular regarding Listeria
monocytogenes in ready-to-eat foods

(PCCB/S3/1763165 - FASFC)
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Chemical analysis

Test code Samples Measured parameter Description
P-t/2-1C.1 i

Products |_ntended for human oH measurement 1SO 2917

consumption
P-t/2-1201.2

Products |_ntended for human Water activity measurement (Aw) Derived from 1SO 21807

consumption

Measurements and sampes of food sector
Test code Samples Measured Parameter Description
P-1/2-14 Drinking water Collection of water samples EN 1SO 19458 + ISO 5767 Parts 1, 3
- - - - - and 5
Sampling for microbiological analysis

P-1/2-15 Surfaces in the agriculture and |Horizontal methods for sampling techniques from surfaces using [ISO 18593 + Guidelines EURL on

alimentary sectors (and other [contact plates and swabs sampling the food processing area and

food transformers) equipment for the detection of L.

monocytogenes

P-1/2-16 foods Samling of foodstuffs Internal method

ice at the end of an ice maker |Sampling of ice water

or in a tank of ice
P-1/2--17 Slaughter house Sampling of pig kidney Internal method

Tissue sampling of pigs for genetic analysis
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Measurements and samples in the agriculture sector

Test code Samples Measured parameter Description
P-1/3-11 Breeding sites Measurement of the density of animals in a breeding site Internal method
P-1/3-12 i “Mé
L Quantitative measurements of parapeters (NH3, CO2) indicators 1\,/[,eth0d derived f,fom M.eme.nto.de
Breeding sites of air qualit I’¢éleveur de porc”, technical institute of
g y Porc, ITP Publishing, Paris 2000
P13 Breeding sites Illuminance measurement Method derived from the directive
: 2001/93/CE
P-1/3-14 : «. 1z
L Measurement of the flow of drinking water in te watering Meﬂ.lo,(,i, de.rl.\fed from. la démarche
Breeding sites qualité”, Filiére Porcine Wallonne asbl,
systems
2000
P-1/3-15
Method derived from RD"12/03/2003"
Breeding sites and feed . RD fixing methods of sampling for the
Sampling of feed - . ) .
manufacturers official control of pesticide residues in
and on foodstuffs
P-1/3-16

Method derived from RD"27/04/2007"
Breeding sites Samping surfaces with overshoes RD related to the fight against
Salmonella in poultry
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P-1/3-17

Breeding sites Sampling feaces for the detection of residues Internal method
P-1/3-18 o ) ) ) )

Breeding sites Sampling of poultry feaces in rearing environment Internal method
P-1/3-19 ; ’

S}te§ d"¢levage et producteur Sampling enviromental surfaces using the technique of swabbing |Internal method

d’aliments
P-1/3-110

Breeding sites Tissue sampling of live porks Internal method
P-1/3-111 Sites d’¢élevage Sampling of drinking water in breeding environment Internal method
P-/3-112 Breeding sites (Bio Samling of soil Internal method

certification)
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